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	АДМИНИСТРАЦИЯ СЕВЕРОУРАЛЬСКОГО ГОРОДСКОГО ОКРУГА

ПОСТАНОВЛЕНИЕ

	17.05.2018 
	                                                                                        № 519

	г. Североуральск


О проведении городского конкурса
«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»
В целях повышения значимости и престижа профессии повара, формирования профессионального имиджа современного повара, мотивации                        к их профессиональному росту, дальнейшего развития и улучшения работы организаций общественного питания, выявления и поощрения рациональных форм организации питания, положительного опыта сотрудничества, повышения качества блюд и изделий, привлечения внимания общественности к вопросам общественного питания, руководствуясь Уставом Североуральского городского округа, Администрация Североуральского городского округа
ПОСТАНОВЛЯЕТ:
1. Провести 09 июня 2018 года городской конкурс «Лучший повар Североуральского городского округа 2018».
2.
Утвердить:

1) Положение о проведении городского конкурса «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (прилагается);

2) состав оргкомитета по проведению городского конкурса «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (прилагается);
3) состав конкурсной комиссии по проведению городского конкурса «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (прилагается).

3. Контроль исполнения настоящего постановления возложить на Первого заместителя Главы Администрации Североуральского городского округа                               С.А. Золотареву.

4. Опубликовать настоящее постановление в газете «Наше слово»                             и разместить на официальном сайте Администрации Североуральского городского округа.
И.о. Главы 
Североуральского городского округа



           С.А. Золотарева
УТВЕРЖДЕНО

постановлением Администрации

Североуральского городского округа

от 17.05.2017 № 519

«О проведении городского конкурса

«Лучший повар Североуральского 
городского округа 2018»»
ПОЛОЖЕНИЕ

о проведении городского конкурса 

«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»

1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение о проведении городского конкурса «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (далее - Положение) определяет порядок организации и условия проведения городского конкурса «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (далее - конкурс).

1.2. Конкурс организует Администрация Североуральского городского округа в рамках мероприятий, посвященных 260-летию основания Петропавловского завода - города Североуральска, при участии Муниципального фонда поддержки малого предпринимательства города Североуральска и на базе ГАПОУ СО «Североуральский политехникум».

1.3. Конкурс проводится в целях повышения престижа и значимости профессии повара, поддержки и развития малого и среднего предпринимательства. 

1.4. Конкурс призван способствовать развитию творческой инициативы работников предприятий общественного питания, реализации                                                 их профессиональных способностей и интересов, обмену опытом работы.

1.5. Предметом оценивания в процессе проведения конкурса является уровень профессиональных компетенций поваров предприятий общественного питания Североуральского городского округа.

1.6. Форма проведения конкурса – открытая.

1.7. В конкурсе принимают участие повара предприятий по оказанию услуг общественного питания любых форм собственности.
2. Организация конкурса

2.1. Предприятия общественного питания подают в отдел экономики и потребительского рынка Администрации Североуральского городского округа заявку на участие в конкурсе «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (форма прилагается) до 25 мая 2018 года.

2.2. В заявке указываются:

а) для организации – наименование организации, ее правовая форма, юридический адрес, номера телефонов; 

для индивидуального предпринимателя - фамилия, имя, отчество, адрес, номера телефонов;

б) сведения об участнике конкурса - фамилия, имя, отчество; год рождения; образование; должность; квалификация, разряд, звание; стаж работы; награды; участие в профессиональных соревнованиях.

2.3. Отдел экономики и потребительского рынка Администрации Североуральского городского округа: 

- проводит консультационно-разъяснительную работу по вопросам участия в конкурсе;

- принимает и регистрирует заявки на участие в конкурсе в срок, определенный настоящим положением; 

- осуществляет подготовку материалов об условиях и итогах проведения конкурса для размещения в средствах массовой информации и на официальном сайте Администрации Североуральского городского округа в сети Интернет.

3. Порядок организации и регламент работы 

Организационного комитета конкурса

3.1.Для организационного обеспечения подготовки и проведения конкурса создаётся Организационный комитет.

3.2. В состав Оргкомитета конкурса входят представители Администрации Североуральского городского округа, руководители предприятий, организаций.

3.3. Возглавляет Организационный комитет конкурса председатель – Первый заместитель Главы Администрации Североуральского городского округа.

3.4. Организационный комитет конкурса:

· является основным координирующим органом по подготовке, организации и проведению конкурса;

· назначает конкретные сроки проведения конкурса;

· составляет программу проведения конкурса и обеспечивает                            её реализацию; 

· определяет основные условия выполнения конкурсных заданий;

· составляет проект сметы расходов на проведение конкурса;

· рассматривает конфликтные ситуации, возникшие при проведении конкурса;

· подводит итоги, представленные конкурсной комиссией,                                    и награждает победителей.

4. Регламент работы конкурсной комиссии

4.1. Конкурсная комиссия является основным аттестационным органом конкурса.

4.2. В состав конкурсной комиссии могут входить представители Администрации Североуральского городского округа, руководители предприятий, организаций, работники ГАПОУ СО «Североуральский политехникум».

4.3. Функции членов конкурсной комиссии: 

· проверка и оценивание выполненных конкурсных заданий                                 с использованием инструментария;

· ведение протоколов по результатам выполнения конкурсных заданий;

· ознакомление участников с результатами проверки и оценки выполненных конкурсных заданий;

· определение победителей конкурса и представление их списка                           в Организационный комитет;

· передача материалов своей деятельности в Организационный комитет для последующего анализа.

4.4. Конкурсная комиссия правомочна принимать решение, если                                  на заседании присутствует не менее 2/3 утвержденного состава конкурсной комиссии. Решение считается принятым, если за него проголосовало более половины присутствующих на заседании членов жюри.

5. Условия проведения конкурса

5.1. Место проведения конкурса – ГАПОУ СО «Североуральский политехникум», адрес: Свердловская область, город Североуральск,                              улица Степана Разина, 1.

5.2. Дата проведения конкурса – 09 июня 2018 года.
5.3. Время проведения конкурса – с 10.00 до 15.00 часов

5.4. План проведения конкурса:

- регистрация участников                   9.15 –   9.45

- открытие конкурса                            9.45 – 10.00

- выполнение конкурсных заданий   10.00 – 13.30 

- подведение итогов                            13.30 – 14.30

- закрытие конкурса                            14.30 – 15.00

5.5. Содержание конкурсных заданий:

· Домашнее задание: 

1. Визитная карточка предприятия - места работы участника конкурса

2. Само презентация участника конкурса

3. Презентация блюд (наименование блюд, реклама блюд)

4. Холодное блюдо или закуска, приготовленное в банкетном исполнении общей массой до 300 г

5. Технологические карты холодного блюда и десерта

6. Карточки для экспозиции блюд размером 15х10 см с указанием наименования блюда и ингредиентов, входящих в состав блюда

7. Элементы декора для оформления десерта (по желанию участника конкурса)

· Практическая часть конкурса – приготовление блюд:
1. Горячее блюдо «Филе семги в слоеном тесте с цветной капустой, морковью, запеченными с сыром, соус сливочный» - 3 порции

2. Десерт из ягод и фруктов – 3 порции (рецептура участника конкурса)

5.6. Дополнительные условия: 

Каждый участник конкурса предоставляет:

- сырье и продукты для приготовления блюд

- кухонную посуду, инвентарь, инструменты, приспособления

- столовую посуду, приборы и другие предметы для сервировки стола 

(размер стола 120 х 50 х 76 см).

5.7. Участникам конкурса необходимо иметь:

- профессиональное образование;

- личную медицинскую книжку;

- санитарную одежду и специальную обувь.

5.8. Участникам конкурса предоставляются средства гигиены и санитарии для уборки лаборатории поваров (моющие и чистящие средства, губки, перчатки, мусорные мешки и пр.).

5.9. Участники конкурса могут пригласить группу поддержки                                    не более 10 человек.

6. Номинации конкурса и критерии оценки

6.1. Номинации конкурса:

· «Домашнее задание на свободную тему по приготовлению холодного блюда или закуски в банкетном исполнении» – оценивается зрителями путем дегустации и голосования без обозначения участника («вслепую»).  Участник, блюдо которого получило наибольшее количество голосов зрителей, получает приз «Зрительские симпатии».

· «Приготовление и подача горячего блюда» – оценивается конкурсной комиссией по следующим показателям и критериям оценивания блюда:

	Показатели и критерии оценивания
	Количество

баллов

	1. Презентация блюда (наименование блюда, пищевая ценность)
	0 – 5

	2. Организация рабочего места
	0 – 5

	3. Соблюдение технологического процесса
	0 – 5

	4. Соответствие блюда органолептическим показателям качества:
	

	- внешний вид
	0 – 5

	- цвет
	0 – 5

	- запах
	0 – 5

	- вкус
	0 – 5

	- консистенция
	0 – 5

	5. Соблюдение правил санитарии и гигиены
	0 – 5

	6. Соблюдение правил охраны труда
	0 – 5

	Максимальная сумма баллов: 
	50


· «Приготовление и подача десерта из ягод и фруктов» – оценивается конкурсной комиссией по следующим показателям и критериям оценивания блюда:

	Показатели и критерии оценивания
	Количество

баллов

	1. Презентация блюда (наименование блюда, пищевая ценность)
	0 – 5

	2. Оригинальность авторской идеи
	0 – 5

	3. Организация рабочего места
	0 – 5

	4. Соблюдение технологического процесса
	0 – 5

	5. Соответствие блюда органолептическим показателям качества: 
	

	- внешний вид
	0 – 5

	- цвет
	0 – 5

	- запах
	0 – 5

	- вкус
	0 – 5

	- консистенция
	0 – 5

	6. Соблюдение правил санитарии и гигиены
	0 – 5

	7. Соблюдение правил охраны труда
	0 – 5

	Максимальная сумма баллов:
	55


· «Сервировка стола» – оценивается конкурсной комиссией по следующим показателям и критериям оценивания:  

	Показатели и критерии оценивания
	Количество

баллов

	1. Соответствие тематике конкурса
	0 – 5

	2. Оригинальность авторской идеи
	0 – 5

	3. Соблюдение требований сервировки
	0 – 5

	Максимальная сумма баллов:
	15


6.2. Самая активная и позитивная группа поддержки награждается специальным призом.

7. Подведение итогов и награждение победителей

7.1. Оценка профессиональных достижений участников конкурса является открытой.

7.2. Итоги конкурса подводятся по сумме показателей выполнения конкурсных заданий. 

7.3. Награждение участников конкурса проводится в соответствии                           с количеством призовых мест (1 место – одно, 2 место – одно, 3 место – одно).

7.4. Организационный комитет имеет право утверждать специальные призы (номинации).

7.5. Победители и призеры награждаются дипломами конкурса I, II                               и III степени и ценными призами.

7.6. Всем участникам конкурса вручаются сертификаты.

7.7. На торжественном закрытии конкурса вручаются сертификаты, приз зрительских симпатий и специальный приз для группы поддержки.

7.8. Церемония награждения с вручением дипломов Администрации Североуральского городского округа и ценных призов на мероприятии, посвященном празднованию 260-летия основания Петропавловского завода - города Североуральска.

8. Финансовое обеспечение конкурса

8.1. Финансирование конкурса осуществляется за счёт средств муниципального фонда поддержки малого предпринимательства Североуральского городского округа, согласно утверждённой смете расходов.
Приложение

к Положению о порядке проведения

городского конкурса «Лучший 

повар Североуральского городского 

округа 2018» 

	
	Заявка
на участие в городском конкурсе

«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»

	
	Фамилия, имя, отчество
	

	
	

	
	Дата рождения
	

	
	Должность, квалификационный разряд
	

	
	

	
	(занимаемая должность,

	
	

	
	полное наименование предприятия общественного питания,

	
	

	
	адрес, телефон)

	
	

	
	(Ф.И.О. руководителя)

	
	Трудовой стаж работы в качестве повара
	

	
	Образование
	

	
	(высшее, среднее профессиональное)

	
	

	
	(наименование учебного заведения, специальность по диплому)

	
	

	
	

	
	Принимал (ла) ли ранее участие в конкурсах профессионального мастерства

	
	

	
	(где, когда, результаты участия)

	
	

	
	

	
	

	
	Подпись участника

	
	

	
	Подпись руководителя предприятия 

общественного питания

	
	


М.П.

СОГЛАСИЕ

участника городского конкурса 

«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»

на обработку персональных данных

Я, ___________________________________________________________________,

проживающий (ая) по адресу: ____________________________________________
______________________________________________________________________,

паспорт: серия _________ номер _________ выдан ___________________________
______________________________________________________________________
даю согласие на обработку моих персональных данных Администрации Североуральского городского округа (Свердловская область,                                          город Североуральск, улица Чайковского, 15) (далее - Администрация) в целях участия в городском конкурсе «Лучший повар Североуральского городского округа 2018» (далее - конкурс) в соответствии с Положением о конкурсе:

1. Фамилия, имя и отчество, дата рождения.

2. Паспортные данные (серия, номер, где, кем и когда выдан).

3. Должность, место и стаж работы, квалификационный разряд, дата получения разряда.

4. Образование (какие образовательные учреждения (образовательные организации) закончил).

5. Государственные награды, иные награды, знаки отличия и поощрения.

6. Абонентский номер телефона.

7. Фотография.

Я также даю согласие на включение в целях информационного обеспечения в общедоступные источники персональных данных моих персональных данных: фамилия, имя, отчество, сведения о профессии, фотография.

Я проинформирован(а), что под обработкой персональных данных понимаются действия (операции) с персональными данными в рамках выполнения Федерального закона от 27 июля 2006 года № 152-ФЗ                             «О персональных данных», конфиденциальность персональных данных соблюдается в рамках исполнения Администрацией законодательства Российской Федерации.

Администрация вправе обрабатывать мои персональные данные посредством внесения их в электронную базу данных, включения в списки (реестры) и отчетные формы, предусмотренные документами, регламентирующими деятельность Администрации.

Настоящее согласие дано мной бессрочно с правом отзыва.

Настоящее согласие вступает в действие с момента его подписания.

Я оставляю за собой право отозвать свое согласие в любое время посредством составления соответствующего письменного документа, который может быть направлен мной в адрес оператора по почте заказным письмом                              с уведомлением о вручении либо вручен лично представителю оператора                           и зарегистрирован в соответствии с правилами делопроизводства.

________________           _______________________________

    (дата)                                                                               (подпись)
УТВЕРЖДЕН

постановлением Администрации

Североуральского городского округа

от 17.05.2018 № 519

«О проведении городского конкурса

«Лучший повар Североуральского 
городского округа 2018»»
СОСТАВ

оргкомитета по проведению городского конкурса

«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»

	1.
	Золотарева

Светлана Анатольевна
	Первый заместитель Главы Администрации Североуральского городского округа, председатель оргкомитета.


	Члены комиссии:
	

	2.
	Богатырев
Леонид Сергеевич
	директор Муниципального фонда поддержки малого предпринимательства города Североуральска;

	3.
	Калмыкова
Наталья Вячеславовна
	заведующий отделом экономики и потребительского рынка Администрации Североуральского городского округа;


	4.
	Малахов
Константин Александрович
	директор по персоналу акционерного общества «Севурабокситруда»;


	5.
	Минзарипова
Юлия Владимировна
	директор Государственного автономного профессионального образовательного учреждения Свердловской области «Североуральский политехникум»;


	6.
	Сеферова
Татьяна Петровна
	заведующий по учебно-производственной работе Государственного автономного профессионального образовательного учреждения Свердловской области «Североуральский политехникум»;


	7. 
	Скоробогатова
Светлана Николаевна
	директор Муниципального бюджетного учреждения культуры «Центр культуры и искусства».


УТВЕРЖДЕН

постановлением Администрации

Североуральского городского округа

от 17.05.2018 № 519

«О проведении городского конкурса

«Лучший повар Североуральского 
городского округа 2018»»
СОСТАВ

конкурсной комиссии по проведению городского конкурса

«Лучший повар Североуральского городского округа 2018»

	1.
	Золотарева

Светлана Анатольевна
	Первый заместитель Главы Администрации Североуральского городского округа, председатель конкурсной комиссии.


	Члены комиссии:
	

	2.
	Богатырев

Леонид Сергеевич
	директор Муниципального фонда поддержки малого предпринимательства города Североуральска;

	3.
	Гребенюк 

Татьяна Геннадьевна
	преподаватель Государственного автономного профессионального образовательного учреждения Свердловской области «Североуральский политехникум»;



	4.
	Ключникова

Людмила Евгеньевна
	заведующий заочным отделением Государственного автономного профессионального образовательного учреждения Свердловской области «Североуральский политехникум»;



	5.
	Сеферова

Татьяна Петровна
	заведующий по учебно-производственной работе Государственного автономного профессионального образовательного учреждения Свердловской области «Североуральский политехникум».


